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Lo chef dallanimo “pop”
The chef with a quirky side

Bel tipo Alberto Basso. Simpatico, alla ma-
no e con un modo di approcciarsi alla cuci-
na moderna che mette buonumore perché
€ assolutamente “pop”. Del tutto owvio che
i suoi piatti seguano questa filosofia, basa-
ta sulla sorpresa e il divertimento, gli stru-
menti con cui lo chef vicentino ha messo
a punto il menu proposto ai clienti del
TreQuarti, il suo ristorante di Val Liona (Vi).

Alle spalle una solida esperienza comin-
ciata da giovanissimo presso La Peca di
Lonigo (Vi), il due stelle Michelin della fami-
glia Portinari, dove Basso € entrato quando
ancora studiava al Pellegrino Artusi di
Recoaro, istituto alberghiero che ha visto
come studenti, fra gli altri, Carlo Cracco,
Gianfranco Perbellini, Corrado Fasolato e
Lorenzo Cogo.

Poi I'apertura del TreQuarti nel 2010, il re-
gno della sua creativita, un locale elegante
e accogliente dove i colori dei suoi piatti
prendono il sopravvento e decollano verso
mete sempre nuove.

Benvenuto a bordo chef Basso!

»

Alberto Basso is

a really nice guy.
Fun, easy-going and
with an approach to
modern cuisine that
makes you feel good
precisely because
of his “quirkiness”.

And, of course, his
dishes reflect this
philosophy based
on surprise and fun
- the ingredients
behind the menu
developed by this
chef from Vicenza
for clients of his
TreQuarti restaurant

in Val Liona (Vicenza).

He can boast a solid
experience that
began when he was
very young at the
La Peca restaurant
in Lonigo (Vicenza),
a two-Michelin-star
restaurant run by
the Portinari family.
Basso started
working there while

still attending the
Pellegrino Artusi
catering school in
Recoaro, the alumni
of which include,
among others, Carlo
Cracco, Gianfranco
Perbellini, Corrado
Fasolato and
Lorenzo Cogo. He
then opened the
TreQuarti in 2010, his
creative realm: an
elegant and inviting
restaurant where the
colours of his dishes
take over and take
off towards ever
new destinations.
Welcome on board
Chef Basso!



Pulled pork sandwich
(150 g)

Pane bianco, sfilacci di suino, salvia, fava
tonka | White bread, pulled pork, sage
and tonka bean

8,00 €

Pasta alla Norma &
250 g)

Pasta, melanzane, pomodorini confit, pecorino
romano, basilico, olio extravergine di oliva |
Pasta, aubergines, tomato confit,

Pecorino Romano cheese, basil

8,00 € /

Veg&Cheese sandwich &
(140 g)

Pane bianco, zucchine grigliate,
formaggio caprino | White bread, grilled
courgettes, Caprino cheese

_700€

glutine|Gluten Free ; Vegano|Vegan 0; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @
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and extra virgin olive oil ‘:,’
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Muffin ai mirtilli
y  Blueberry muffin
4 giT—

4,00€
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Abbinamento perfetto:
muffin e caffe llly o té
Dammann | Perfect match:
muffin & Illy coffee or
Dammann tea

500€

Risparmi 2,00€

You save 2,00€

LIVE HAPPILLY

Senza glutine|Gluten Free Q; Vegano|Vegan 0; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @



ESTATE - SUMMER 2023 <« Air Dolomiti Spazioltalia Bar

Té verde al gelsomino
Jasmin green tea

; Te nero darjeeling
8 Darjeeling tea

Te verde aromatizzato Miss Dammann
Miss Dammann green tea

Tisana verbena, menta piperita
erbena peppermint tea

mmann 3,00 €

Dishiany

Caffé Espresso 100% Arabica
Espresso coffee 100% Arabica

Caffé Espresso deca100% Arabica
Espresso coffee decaf 100% Arabica

Caffe liofilizzato 100% Arabica
Instant coffee 100% Arabica

Caffeé Deca liofilizzato 100% Arabica
Instant coffee decaf 100% Arabica

Illy 3,00 €

Senza glutine|Gluten Free @; Vegano|Vegan 0; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @
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DOLCI / SWEET SNACKS

Mikado, Cioccolato fondente |
Mikado, Dark chocolate
39g 250€

Croissant albicocca | Apricot jam-filled croissant
50 g, Melegatti 1894 2,90 €

Snack mela, banana, pera | Apple, banana and pear snack %
90 g Only Juices (3 @ &3 350€

Biscotti Oreo | Oreo biscuits
66g,3,00€

KitKat
41,5¢g, Nestle 2,50 €

La Patatina

SALATI / SAVOURY SNACKS

Patatine artigianali classiche
Traditional hand-cooked crisps

40g Pata €9 @ @ 290¢

Nachos | Tortilla chips
50g Pata @ 290¢€

Arachidi salate | Peanuts
30g caputo & 250€

Snack bio mais al rosmarino |
Organic rosemary corn snack

20g Fiorentini (3 O © @ &3

290¢€

Senza glutine|Gluten Free @; Vegano|Vegan “; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @
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BIBITE / SOFT DRINKS

,] Sprite

747 Coca Cola Coca Cola Zero Fanta
Uy 33c,300¢€ 33cl,3,00€ 33¢cl,3,00€ 33¢cl,3,00€
]
=t i
-.-..-.I ,f- s,
1 ) Cedrata | Citron drink {' . Acqua tonica superfine | Tonic Water
18 cl, Tassoni b ., 18cl, Tassoni

i 300€ . :'r 300€

=
F—

[x e .
=

Caffe freddo l”!l Cappuccino freddo
Cold brew coffee Cold brew cappuccino
25 cl, llly Cappucein YRNO M [\

350€ 350€

Succo di pomodoro
Tomato juice

20 cl, Skipper
3,50€

Succo di arancia
Orange juice
20 cl, Skipper
350€

Acqua frizzante |
Sparkling water

40 cl, San Benedetto
3,00€

PonoDoRs
INTENSO-

Furmnas s

-

Senza glutine|Gluten Free @; Vegano|Vegan 0; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @
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BIRRE E VINI

Birra Birra artiganale
Beer craft beer g
Dolomiti pils Rock’n’Roll :
33 ¢l, Castello 33 cl, Baladin Farm |
4,00€ Brewery
500 €

.| Prosecco

Jeio Superiore
Docg 20 cl, Bisol
7,00 €

Rosé Doc
20 cl, Bottega
7,00 €

Vino rosso Vino bianco
Red wine White wine
Valpolicella Doc Soave Doc
25 cl, Sartori 25 cl, Sartori
7,00 € 7,00 €

scegline uno
e aggiungi
choose and add

= 11,00 €

Risparmi 4,00€
You save 4,00€

Pasta alla Norma /

Senza glutine|Gluten Free @; Vegano|Vegan “; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @
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CocEL sy spinil,

COKTAILS E LIQUORI

T Americano cocktail 23,7 T Moscow cocktail
cl, Baladin 23,7 cl, Baladin
Farm Brewery Farm Brewery ) .
5,00 € 5,00€ Spritzzoso Spritz
20 cl, La Gioiosa
6,50 €
o Lo Gin&tonic
23,7 cl, Engine
500€
scegline uno
e aggiungi

choose and add

— =7,00¢€
2N Risparmi fino a 2,00€
Q Aﬁ CHIDI You save up to 2,00€
vl e
. 0 .‘ -
;.""""-"_

Arachidi salate | Peanuts

Rum 5 cl, Bacardi
Whisky Red Label 5 cl, Johnnie Walker

e

L@ i
i'.*.g'z‘l Vodka 5 cl, Smirnoff
..ﬁ‘.ﬁ. Gordon'’s Gin 5 cl
— 6,00€

Senza glutine|Gluten Free @; Vegano|Vegan 0; Vegetariano|Vegetarian @; Senza lattosio|Lactose free @; Biologico|Organic @
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Jeunes
Restaurateurs = 11,00 €
d’Europe Risparmi 4,00€
(0d0]11] bo You save 4,00€
Pasta alla Norma Soave Doc
o|or

Valpolicella Doc

Muffin + - 5,00 €

Combo Risparmi 2,00€
Muffin ai mirtilli Caffé solubile o te You save 2,00€
Blueberry muffin Instant coffee or tea

Breakfast
combo

4= ' - 4,00€
Risparmi 1,90€

' You save 1,90€
Croissant Caffé solubile o te
Instant coffee or tea

ounoa
scelta fra
or a choice of

Aperitivo
Combo

=7,00 €

Risparmi fino a 2,00€
You save up to 2,00€

Americano cocktail

Arachidi salate Spritzzoso Moscow cocktall
peanuts Spritz Gin&tonic

enza glutine|Gluten Free , Vegano|Vegan , Vegetariano|Vegetarian ; Senza lattosio|Lactose free ; Biologico|Organic
N lutine|Gluten F Vi Vi Veget Veget N lattosio|Lactose fi Bioll (o]



PROSECCO DOC ROSE

EGASPA GOMS
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OPZIONI DI PAGAMENTO

Si informano i passeggeri che si accettano solo pagamenti con carta o in modalita contactless fino a un importo massimo di 200,00€ per passeggero. Per pagamenti di importi superiori a 50,00€ &
richiesta la presentazione di un documento d‘identita in corso di validita. Tutti i prezzi includono I'lVA. Le vendite a bordo del velivolo sono effettuate da Air Dolomiti S.p.a. L. A.R.E. SERVIZIO |l servizio
“SpazioltaliaBar” & disponibile solo su voli di durata superiore a 60 minuti. | prodotti reali possono differire dalle immagini. Ci scusiamo anticipatamente nel caso in cui alcuni prodotti stagionali non
dovessero essere disponibili. | prodotti disponibili potranno variare leggermente a seconda del volo e del momento della giornata in cui il servizio viene offerto. Potranno essere consumate a bordo
bevande alcoliche solo se acquistate usufruendo del servizio. Per informazioni sui possibili allergeni contenuti nei prodotti, si prega di rivolgersi al personale di cabina.

Per esercitare i propri diritti di consumatore, preghiamo di contattare I'indirizzo mail salescenter@airdolomiti.it allegando la ricevuta del/dei prodotto/i. | diritti di garanzia legale rimangono inalte-

rati. PROTEZIONE DEI DATI Il Titolare del trattamento dei dati & Air Dolomiti S.p.a. L.A.R.E. Nel'ambito delle vendite a bordo, trattiamo i dati personali (dati di vendita, dati di volo e dati di pagamento)e li
trasmettiamo al nostro fornitore di servizi di pagamento e IT per I'elaborazione dell’ordine.

L'art. 6(1)(b) GDPR (esecuzione del contratto) costituisce la base giuridica per il trattamento dei dati. Nessun dato viene elaborato o condiviso per altri scopi. | dati vengono conservati per un periodo di 10
anni in conformita con gli obblighi di conservazione previsti dalla legge.

Per legge, avete il diritto di divulgazione, il diritto di rettifica, il diritto alla cancellazione, il diritto alla limitazione del trattamento, il diritto di opposizione al trattamento, il diritto alla portabilita dei dati e il
diritto di presentare un reclamo all‘autorita di controllo competente (art. 12-23, 77 GDPR). In caso di domande sulla protezione dei dati, si prega di contattare il nostro Responsabile della protezione dei
dati personali via e-mail all'indirizzo privacy@airdolomiti.it 0 per posta a Air Dolomiti S.p.a. L.A.R.E. ¢/0 Resp. Privacy, Via Paolo Bembo n. 70, 37062 Dossobuono di Villafranca, Italia

G Ve = ®
PAYMENT OPTIONS

nly pt card or contactless payments up to a maximum of € 200.00 per passenger. A valid identity document is required for any payments exceeding € 50. All pri
are handled by Air Dolomiti S.p.a. L A.R.E. SERVICE The c han 60 minutes. Actual products may differ from pictures. We apologize in
advance if some seasonal products are not available. Available products may vary slightly depending on the flight and the time of day the service is offered. Alcoholic drinks can only be consumed on
For information on ontained in the products, plea: the cabin cre sumer, pleas
email add nter@airdolomiti.| ). Legal warranty rights remain unaffected. DATA PROTECTION The Data Holder is Air Dolomiti S.p.a. LAR.E.
on-board sales, we process personal data (sales data, flight data and payment data) and forward them ur payment and IT service provider for order processing. All data is processed as per Art. 6
1) (b) GDPR (contract execution). No data is processed or shared for other purposes. Data is kept on record for a period of ten years in a
right of di , the right of rectification, the right to erasure, the right to limit ing, the right bject to the proc: g, the righ ta portability and the right to lo
the competent supervisory authority (Articles 12-23, 77 GDPR). If you have any questions about data protection, please contact our Data Protection Officer by e-mail at privacy.
Air Dolomiti S.p.a. LAR.E. ¢/ 0 Privacy Manager, Via Paolo Bembo N. 70, 37062 Dossobuono di Villafranca, Italy.
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